
所属会社名（店舗名）

作品原価

作り方及び
応募者からのPRポイント

メールアドレス： 会社のFAX番号

作り方（レシピ）とこだわり、工夫した点について記入ください

（料理に使う食材、調味料の詳細、銘柄、分量等の詳細を記載ください）

材料項目　（　　　１　　人前） 数量

食材分量

２０１６年度　IJCA国際日本料理協会主催　ランチ・グランプリ　応募用紙

職業： ※プロの料理人の場合のみ所属の会社および店舗名を記載ください。他の方は不要です

年齢 歳

 

住所

氏名 性別 男性・女性

会社連絡先
個人連絡先（連絡が取れる携帯など）

 



料理の写真をお貼りください



所属会社名（店舗名）

作品原価
上代2000円(税別）　の30％600円でお願いします。

作り方及び
応募者からのPRポイント

作り方（レシピ）とこだわり、工夫した点について記入ください

《作り方》
①○○を煮る
②○○を焼く
③
④
⑤

《工夫のポイント》
見た目の美しさを意識しました。
たまごの魅力が伝わるように考えました。

《こだわり》
化学調味料を使わないで安心安全に留意しました。

（料理に使う食材、調味料の詳細、銘柄、分量等の詳細を記載ください）

食材分量

材料項目　（　　　１　　人前） 数量

住所 〒１１１－１１１１
 大阪市中央区日本橋１０－１０

会社連絡先 ０６－５５５５－５５５５

個人連絡先（連絡が取れる携帯など）０９０－５５５５－５５５５

メールアドレス：taro@kokusai.com 会社のFAX番号 06-555-5556 年齢 40 歳

２０１６年度　IJCA国際日本料理協会主催　ランチ・グランプリ　応募用紙

氏名 国際　太郎 国際ホテル 性別 男性・女性

職業：料理人 ※プロの料理人の場合のみ所属の会社および店舗名を記載ください。他の方は不要です



料理の写真をお貼りください


